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Uso de la tecnología

Clasificación de defectos y granos quebrados
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Digitalización del Control de Calidad

Beneficios de la Transformación Digital
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Mejora de los procesos en base al control automatizado

Detección temprana de errores para evitar re-trabajos

Estabilidad en la calidad del producto a través del tiempo

Decisiones ágiles basadas en información en tiempo real

Gestión de riesgos de manera controlada



Muchas gracias!


